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DE MAMIROLLE

56 % des apprenants a
IENIL. de Mamirolle
suivent la voie de
lapprentissage. Zoom sur
cleux formations phares :
le BTS. Bogualim et la
Licence pro Responsable
de productions
fromageres de terroir

ortée par Muriel Pénicaud alors
ministre du Travail, la loi du
5 septembre 2018 sur Laliber-
té de cheisir son avenir pro-
fessmnnel a permis de réformer en
profondeur I'apprentissage, 1a for-
rmation professionnelle et 'assurance
chéimage. Conséguence de cette réfor-
me : ils sont de plus en plus nom-
breux a privilégier ia voie de I'altar-
nance. '
L’EN.LL. d& Mamirolle n’échappe a
cefte tendance. “On accusilie aujour-
d'hui 350 apprenants, ce nombre est
assez stable mais Is rapport entre les
aporentis et ceux qui choisissent fa
voie scolaire s'ast inversé depuis la
mise en appiication de fa fof Pénicaud”,
explique Nicolas Oreux, le directeur
adjoint, en charge da fa formation.
L'établissement compte désormais
170 apprentis contre 130 étudiants
de la voie scolaire, auxquels s'ajou-
tent 30 stagiaires en fermation conti-

50 % de Penseignement s eﬂ‘ecme sous forme de T.P., comme ici en cours de microbiologie.

nue, la plupart étant des adultes en
reconversion professionnelle.

Les formations dipldémantes pour
apprendre & fabriquer des fromages
ont le vent en poupe et ngtamment
le B.T.S. fromage et produits laitiers
qui deviendra 4 la rentrée 2023 le
B.T.S. Biogualim : Qualité, Alimenta-
tion, Innovation et Matrise sanitaire.
"On a une trés forte demande des
éves et des entreprises pour ce diplG-
me qui accuelle cette arinée 28 éldves

en affernance. iis passent en moyen-
ne 4 4 5 semainies en entraprise et
autant de temps a FEN.LL

Ces étudiants sont pour [a plupart
intégrés dans des entreprises locales
méme si quelgues-uns, 25 % envi-
ron, ont des employeurs hors Franche-
Comté. Ceux qui le déslrent et beau-
coup le font continuent en Licence
prc Responsable d'ateller de pro-
ductions fromagéres de terroir. Une
formation atypigue dans le sens ol

glle associe d'autres structures impli-
quées dans I contenu, 4 savoir le
Cantra Technigue des Fromages Com-
tois et I'Université de Franche-Com-
té. “ifs sont 28 apprenants dont un
tiers de filles a suivre cette Licence
pro cette année. ['attractivité de cet-
te licence repose aussi sur fa dyna-
migue des fiiéras A.Q.P. régionales
&n sachant que les savoir-faire acquis
‘sont facilement transposabfes sur
d'auttres produits de qualitd.” B°

' par rappoﬁaleco.’e "l
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Ilc_ nce pro ét travatller ensuzfe dans les ﬁkeresA O.P comtmses.




